| MUSEI DELLA RETE

Il Sistema Rete Museale Iblei, sorto da un progetto promosso dalla Regione Siciliana - Assessorato
Beni culturali e dell'identita Siciliana, con il patrocinio dell'’Agenzia di Sviluppo GAL Val d'Anapo,
con il sostegno dei Comuni di Canicattini Bagni, Floridia, Solarino e Sortino, raggruppa musei
tematici dell'entroterra ibleo di carattere antropologico ed archeologico, quasi tutti istituiti con
collezioni riconosciute come beni di interesse culturale dall'Assessorato Reg.le ai BB. CC. e
dell'identita siciliana, su indicazione ed approvazione della Soprintendenza ai beni culturali di
Siracusa. | musei aderenti sono: Museo etnografico Nunzio Bruno (Floridia), Museo TEMPO, del
Tessuto, dell'Emigrante e della Medicina Popolare (Canicattini Bagni); Antiquarium medievale
(Sortino); Museo dell'Opera dei pupi (Sortino); Museo dell'apicoltura - a Casa do fascitraru (Sortino);
Laboratorio etnologico S. Paolo (Solarino); Azzurra Capital, s.r.l. gestore del Faro di Brucoli.
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La Scuola per antichi mestieri e tradizioni popolari “Mani giovani per Antichi Mestieri”,
nata a Canicattini Bagni e gestita in collaborazione con il Sistema Rete Museale Iblei,
raggruppa l'insieme dei musei etnoantropologici dell'entroterra siracusano con lo scopo
di rilanciare i mestieri del nostro passato. In un’ottica di sviluppo sostenibile tali mestieri
scomparsi possono risultare per le giovani generazioni nuove opportunita occupazionali:
diventare scalpellino, sarta, tintore, tessitore, fitopreparatore, puparo, apicoltore o
panificatore in un territorio come il nostro pud modificare il futuro. La ricchezza della
storia € testimoniata dalle bellezze architettoniche delle citta, dal patrimonio custodito
in case e musei, ed oggi, in particolare, a confermarlo sono i riconoscimenti nazionali ed
internazionali ricevulti, le richieste dei visitatori e del mercato. Quindi € necessario che i
soggetti della crescita e dello sviluppo lavorino in sinergia per ripopolare i centri iblei,
sempre piu deserti, per recuperare le antiche manualita e salvare nel contempo identita
e ambiente.
Il Sindaco di Canicattini Bagni
Dott. Marilena Miceli

La Scuola degli antichi Mestieri diventa un importante tassello per la valorizzazione delle
risorse umane, in termini di riscoperta delle tradizioni degli antichi mestieri e degli artigiani,
ancora operanti nel territorio e testimonianza di vita per le nuove generazioni. Tale progetto
formativo riveste oggi un ruolo economico in quanto, secondo un’analisi dei bisogni della
comunita locale, occorre ripristinare quei lavori caratterizzati dall’originalita e dal pregio
del prodotto manuale. La scelta delle tematiche e delle attivita laboratoriali dedicate alla
tradizione del puparo, dell’apicoltore, della tintura e tessitura, del fitopreparatore, dello
scalpellino e “murassiccaru” e della sartoria scaturisce dalla consapevolezza di dover
orientare le nuove generazioni verso la conquista e la salvaguardia delle radici storiche
e sociali di appartenenza, in una chiave di sviluppo sociale sostenibile.
Il Presidente del S.R.M.Iblei
Dott. Paolino Uccello

La scuola comunale di Canicattini Bagni € divisa in due sezioni: la prima volta allo studio
delle antiche abilita artigianali legate agli attrezzi sottratti alla fattivita a raccontare delle
mani sapienti che ne ricavavano prodotti agricoli o utensili e arnesi per la costruzione di
botti, aratri, cestini, mobili, telai e tanto ancora. Un artigianato conosciuto ed apprezzato
attraverso i colori incandescenti dei carretti, dei pupi siciliani e la finezza degli intagli
liberty, nonché la bonta di miele, olio e pani. La seconda sezione € quella delle tradizioni
popolari, cioé regole, consuetudini e modi di fare che venivano scanditi da motti, proverbi
e scongiuri. Tali usi non venivano acquisiti in vere scuole ma tramandati oralmente in
famiglia attraverso riti pagani e religiosi, tanto da diventare impliciti nei comportamenti
del quotidiano e costituire la memoria collettiva. Sapere di queste tradizioni equivale a
tenere alta la consapevolezza di chi siamo, da dove veniamo e fin dove abbiamo la
possibilita di spingerci, per non perdere niente di quello che naturalmente "finisce" nella
nostra vita.

Gli esperti dei musei

CORSO DI APICOLTURA

Si riscoprono le antiche tradizioni di una vita agropastorale sconosciuta alle nuove generazioni ma
che tuttavia possono ancora oggi dare opportunita lavorative, reinterpretate in chiave moderna.
La produzione del miele ha interessato fin dall’antichita gli antichi centri iblei che si affacciano sui
Monti Climiti e quelli che sorgono sulla cuspide sud-orientale della Sicilia. Il corso mira alla
conoscenza delle attivita legate all’apicoltura con strumenti conoscitivi, metodologici e pratici e
l'intervento di specialisti del settore.

CORSO DI FITOPREPARATORE

Ancora oggi la natura € un mondo a cui 'uomo attinge non solo per curarsi, ma anche per seguire
un’alimentazione salutare ed equilibrata: basti pensare alle diete bio e alla fitoalimurgia, ovvero
la riscoperta e I'utilizzo delle piante spontanee come veri e propri alimenti. | rimedi erboristici, la
medicina alternativa e 'omeopatia, tornati di gran moda, affondano le radici nel passato, quando
le uniche cure erano legate all’'uso delle piante officinali, miste a credenze religiose o a particolari
riti. Si propone un’esperienza laboratoriale volta a conoscere un vasto patrimonio culturale, storico
ed etno-botanico che sottende al mestiere del fitopreparatore.

CORSO DI PUPARO

L’Opera dei Pupi, il teatro delle marionette armate, che rappresentano personaggi della letteratura
cavalleresca e medievale, nasce in Sicilia nella prima meta del XIX secolo e riscuote grande
successo tra le classi popolari, tanto che sorgono nell’isola le diverse “scuole” di Palermo, Catania
e Siracusa. Esperti artigiani dedicheranno le attivita alla tecnica dello sbalzo del metallo, dell'intaglio
e alla pittura di marionette, coadiuvati da veri conoscitori dell’antica arte del Puparo.

CORSO DI SARTORIA

I campo della moda & stato da sempre un settore molto importante per 'economia e in particolare
I'ltalia si & sempre distinta per quanto riguarda I'abbigliamento ed il buon gusto nel vestire. Il mestiere
del sarto & tra i piu affascinanti e creativi perché, nella realizzazione di vestiti su misura, I'artigiano
non solo segue le indicazioni del cliente ma mette tutto il suo estro e la sua abilita nella creazione
di modelli originali e irripetibili. | corsisti, supportati da un sarto professionista, passando dal disegno
al taglio ed in seguito all'imbastitura, apprenderanno i segreti di questo antico mestiere.

CORSO DI SCALPELLINO

La pietra, elemento indispensabile per la vita dell’'uomo, all’'unico utilizzo quale elemento portante
ha affiancato anche quello decorativo e protagonisti di molte stagioni artistiche sono diventati gli
intagliatori e gli scalpellini. Oggi quella dello scalpellino & un’arte molto ricercata e le maestranze
sono difficilmente reperibili perché non esistono piu le botteghe artigiane; ecco perché il corso €
un’opportunita per apprendere un mestiere che offre un grande sbocco nel mercato lavorativo.

CORSO DI TINTURA E TESSITURA

La tintura al naturale delle fibre tessili € una pratica che risale a tempi remoti e in Sicilia se ne ha
notizia fin dal medioevo e presso le comunita ebraiche. La tintura al naturale, oggi riscoperta alla
luce di nuove tendenze ed esigenze salutistiche, sta conquistando il mercato internazionale
riscuotendo molti consensi. Il corso, con l'ausilio di validi esperti del settore, consentira 'apprendimento
delle fasi di tintura e del ciclo della tessitura con attivita laboratoriali relative anche all’uso del telaio.

CORSO DI PANIFICAZIONE

Il corso consta di lezioni frontali di un etnoantropologo riguardanti i vari tipi di cereali adatti alla
panificazione, le tipologie di farine, la scoperta del lievito, i metodi di impastare e manipolare la
pasta. Si imparera a preparare i pani tradizionali e votivi fino ai dolci da forno nel corso di attivita
laboratoriali.



